
Food project
A Milano, ha appenainauguratoBeefbar,

conceptrestaurantcon propostegourmet.

E interiordesignispirato ai maestri del ' 900

di FrancescaBenedetto— foto Mark Seelen—testo di Piera Belloni

Oltre l'oblò, all'ingresso del nuovo Beefbar
di Milano, si intravedono gli interni del
ristorante. Lascenografica boiserie in noce
a listelli è il leit-motiv del progetto firmato

dagli architetti Humbert & Poyet.

Qui sopra, in fondo alla sala,la cabina
operativa lascia a vista gli chef
e le carni pregiate dascegliere per comporre
il proprio menù. In alto, sulla parete popolata
da piccole opered'arte,appliques disegnate
da Ignazio Gardella per Azucena nel 1959.
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Ogni Beefbar è unico e radicato nella cultura
e nelle tradizioni locali, pur avendospirito cosmopolita

Nella Milano semprein movimento, e semprepiù attrattiva
per chi è in cercadi sapori inediti, c'è una destinazionegourmet
in più: negli spazidell'ex SeminarioArcivescovileè arrivato

Beefbar,conceptrestaurantcheaggiunge l'apertura nella città

meneghinaalle già 20 esistenti,fraParigi, Londra,Monte-Carlo,

Dubai.Un vero e proprio brandfondato dall'imprenditore
RiccardoGiraudi, italiano monegascodi adozione,
con l'obiettivodi riformulare i canoni della ristorazionea base
di carne,scelta fra tagli specialie high- quality, in un ambiente
sofisticato.Significativala location, la piazzadel Quadrilatero
in pieno centro — all'interno del complessoriqualificato
recentementedallo studioAMDL Circle di Michele De Lucchi

- dove hannosedepropostegastronomiche,di shopping
e il boutiquehotel Portrait Milano: "E stataun'immediata
folgorazione", spiegaGiraudo,cheda almeno 5 anni cercava
la sedegiusta per il suoristorante.Il design degli interni è stato
affidato allo studio di architettura,con basi a Parigi

e a Monte- Carlo, Humbert& Poyet. " Ogni Beefbarè unico

e radicato nella cultura,nel patrimonioe nelle tradizioni locali,

puravendo un Dna internazionalee spirito cosmopolita",
ci spiegano."Per Milano ci siamoispiratiad alcune delle figure
più importanti dello stile della città tra gli Anni 40 e60, come

Ignazio Gardella, Luigi CacciaDominioni, Vico Magistretti,
e alla modernitàraffinatadei loro progetti.Senza trascurare
i dettagli architettonicioriginalidel luogo, lacappella dell'ex
seminarioche era rimasta nascostaper 500 anni.
La spettacolarenavata e i soffitti a volta ci hannoofferto

10spunto per disegnareun ambientescenografico".
11 bar, la sala ristorantee la cucinaa vista sono dislocati
in un unico spazio,caratterizzatoda un pavimentoa terrazzo

chemixa sfumaturedi verde, bianco,nero e burgundy
in un motivo a onde —richiamo a CacciaDominioni — e da
una boiseriein nocescurochesuggeriscelo stile accogliente
degli storici caffèmilanesi. Pergli arredi, sono stati scelti tavoli
con piano in marmo e sedutedi Magistretti,oltre ad appliques
di Gardella e grandi lampadesospesesu disegnodi Humbert
& Poyet. "In un progettoche evocail passato,il presente
e il futuro, sintetizzandoil gustogourmande lo spirito rilassato
e disinvolto italiano", confermano.Il menù, oltre a proporre

i migliori tagli di carne con cotturealla griglia, in salsa,al

carbonee al vapore, tra le tante,comprendeuna seriedi piatti
da condividere,cometiraditos,cevichee tartare. E qualche
omaggioalla cultura gastronomicalocale, comeil risotto nikkei

alla milanese,e italiana, come le pappardelle al ragù di wagyue

vitello con Parmigiano101 mesi. Una selezionedi vini provenienti
da tutto il mondo, con un focus sulleetichetteitaliane, chiude
il cerchio di un'esperienzagourmetfuori dall'ordinario.—

Sullaboiserie, che delimita
uri angolo più riservato
del ristorante, appliques di

Ignazio Gardella per Azucena

e un'originale quadreria che
mescola in maniera creativa
ritratti vintage, disegni, gessi
neoclassicie miniature.
L'insiemecontribuisce a creare
un'atmosfera accogliente
e rilassata. Intorno al tavolo
con piano in marmo,
sudisegno, sedie905 di Vico
Magistretti, Cassino.

Una veduta d'insieme del ristorante arredato
da Humbert & Poyetcon tavoli edivani, su
disegno, a comporre zoneconviviali e angoli
più intimi. LampadariAsterios firmati dai
progettisti e sedie 905 di Vico Magistretti,
Cassino. Il pavimento in seminato
è un omaggio a Luigi Caccia Dominioni.
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