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Prosciutto crudo e melone
Ham and melon

13

Tagliatelle al pomodoro
Tagliatelle pasta with tomato (1,3,9)

13

Penne al ragù di manzo
Penne pasta with beef ragout (1,9,12)

13

Risotto allo zafferano 
Saffron risotto (7,9)

14

Bocconcini di pollo
Chicken nuggets (1,8)

14

Hamburger con patatine fritte
Beef burger with fries (1,3,5,7,8)

18

Fish and chips (1,2,3,4,14)

18

Petto di pollo alla griglia con patate arrosto 
Grilled chicken with roasted potatoes

15

Gelati e sorbetti
Ice cream and sorbets (3,7,8)

8

Fragole e panna
Strawberries and whipped cream (7)

8



Gentile ospite, i nostri operatori sono formati sul rischio;  dato che eseguiamo varie linee produttive in un’unica cucina 
non possiamo escludere la presenza in tracce dei seguenti allergeni in ogni alimento o bevanda somministrati: glutine, 

crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte, frutta a guscio, sedano,  senape, sesamo, solfiti, molluschi

Dear guest, our operators are trained on risks;  since we carry out various production lines in a single kitchen, we 
cannot exclude the presence of traces of the following allergens in each food or drink administered: gluten, 

crustaceans, eggs, fish, peanuts, soy, milk, nuts, celery, mustard, sesame, sulphites, molluscs

I prodotti contrassegnati con * sono surgelati all’origine. Il nostro staff è a disposizione per maggiori informazioni. Le 
materie prime o semilavorate contrassegnate con ° ed i prodotti ittici crudi serviti crudi sono abbattuti termicamente 
durante le fasi di preparazione al fine di garantire la sicurezza alimentare in accordo al nostro Piano di Autocontrollo 

HACCP ed in conformità ai Regolamenti Europei REG CE 852/04 e REG CE 853/04. Il nostro staff è a disposizione per 
maggiori informazioni. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita 

documentazione che verrà fornita a richiesta del personale in servizio.

The products marked with * are frozen at the source, please ask our staff for further information.
All fish served raw (marked with °) are blast chilled during preparation phases in order to guarantee food safety in 

accordance with our HACCP Self-Control Plan and in compliance with the European Regulations REG EC 852 / 04 and 
GR ECE 853/04 Our staff is available for further information. A detailed list of allergens is available upon request. For 

any information regarding ingredients and allergies, please ask for the appropriate documentation from the staff.

LEGENDA ALLERGENI PRESENTI NELL’ALLEGATO II DEL REG. UE N.1169/2011 : (1) Cereali contenenti glutine, (2) 
Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, lattosio, (8) Frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, 
(11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg, (13) Lupini, (14) Molluschi

LEGEND OF ALLERGENS PRESENT IN ANNEX II OF REG. UE N.1169 / 2011: (1) Cereals containing gluten, (2) 
Crustaceans, (3) Eggs, (4) Fish, (5) Peanuts, (6) Soy, (7) Milk and lactose, (8) Dry Fruits, nuts, (9) Celery, (10) Mustard, 

(11) Sesame, (12) SuIphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/kg, (13) Lupine, (14) Molluscs


